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Concept

YOUR EVENT 
At the club

• �reconquering chinese food culture  
in an international & elegant venue 

Die Hutongs – so werden die kleinen Gässchen und Höfe 
rings um die alte Kaiserstadt in Beijing genannt. Ein Teil 
dieser eindrucksvollen und geschichtsträchtigen Bebauung 
konnte sich durch die Wirren der Zeit retten. Heute hat sich 
hier im Herzen der Stadt eine spannende und urbane Szene 
angesiedelt: kleine Cafés, innovative Restaurants, Garküchen 
und angesagte Bars.

Dieser bunte, facettenreiche und lebendige Mikrokosmos 
hat uns fasziniert und wurde zur zündenden Inspiration für 
»THE HUTONG CLUB« in München. Eröffnet haben wir 
im Mai 2015 und schnell eroberte sich unser Restaurant mit 
seinen »famous asian bites« und der innovativen modernen 
»cuisine chinoise« einen festen Platz in den Herzen der 

Münchnerinnen und Münchner und zahlreichen Gästen aus 
aller Welt!

2016 wurden wir mit dem heiß begehrten  
»Gourmet Award« von der Süddeutschen Zeitung  
und dem Traditionshaus Kustermann sowie dem 
Ehrenmitglied der Jury Bobby Bräuer ausgezeichnet.
 
Es war eine große Ehre und gleichzeitig 
Motivation für uns, nur ein paar Monate 
nach der Eröffnung mit dem wichtigsten 
und Prestige-trächtigsten Kulinarik-
Award der Münchner Gastronomie 
ausgezeichnet zu werden. 

CRYSTAL ROOM

christian@hutong.dE+49 176 7042 6083

Geschäftsführer Christian Ribitzki berät Sie persönlich:

call, facetime, imessage, whatsapp, signal email, teams

PLanen sie jetzt ihr Event in »the hutong club«.

SILK ROOM

• famous asian bites
• award winning
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Delicious Foods 

famous asian bites
Wohlverdient! Hier bei uns in Schwabing gibt es wahrscheinlich die besten 
Dumplings der Stadt! Die »THE HUTONG CLUB« Küche überzeugt 
und begeistert mit einer stilsicheren, markanten Melange aus ehrwürdiger 
chinesischer Koch-Tradition und der Fülle innovativer, kreativer Impulse aus 
den vibrierenden Melting Pots dieser Welt. Furios befeuert diese kulinarische 
Hochzeit der Stile unsere tägliche Schaffensfreude und sorgt für die stete, 
lustvolle Erneuerung unserer Speisekarte. Die ausnahmslos beste Qualität 
der Zutaten und unser handwerkliches Können bilden die solide Basis unserer 
Küche. Ob zarte Dumplings, fluffige Buns, saftige Wantan – alles von den 
verschiedenen Teigen über delikat abgestimmte Füllungen, unsere Suppen, 
Zwischengerichte und Hauptspeisen bis hin zu den aufwendigen Dessert-
Kreationen wird unter Verwendung ausgesuchter Produkte mit großer 
Sorgfalt und Know How vor Ort hausgemacht.

Carefully Selected Wines 
Sorgfältig ausgewählte Weine begleiten das kulinarisches Programm in 
»THE HUTONG CLUB«. Davon zahlreiche aus biodynamischem Anbau. 
Wichtig ist uns eine Harmonie zwischen der asiatischen Küche und Ihrem 
Weinerlebnis herzustellen. Im Wein-Menü finden Sie deshalb hilfreiche 
detaillierte Infos zu jedem einzelnen Gewächs. Gerne beraten wir Sie 
ausführlich bei der Auswahl für die perfekte Weinbegleitung zu Ihrem 
individuellen Menü.

Inspiring & Professional 
Bar Tending 
Unsere Mixologists mixen gekonnt und mit Leidenschaft animierende 
Drinks. Elegant und experimentell zugleich. Szechuan-Pfeffer, Juzu, 
Mandarine, Sternanis, Ingwer, Pflaumenwein oder chinesischer Baijiu sind 
nur einige unserer Protagonisten. Aber auch Klassiker feiern wir gebührend! 
Abgerundet wird unser Bar-Angebot mit einer ansehnlichen Auswahl an 
erlesenem Rum, Brandy, Whiskey und vielen anderen Spirituosen. Wir lieben 
alle fancy Drinks im »THE HUTONG CLUB«.

Quality  
is King!

Nur die besten Zutaten 
finden ihren Weg in 
unsere Küche.  
Am liebsten aus der Region!

• �Das sagenhaft gute Lamm, sowie 
Geflügel und Eier beziehen wir über den 
»Gutshof Polting«. 

• �Kräuter, Kressen & allerlei spannendes 
Saisonales bringt der Johannes von 
»Kinara« aus Johanneskirchen. In 
allerbester Bio-Qualität! 

• �Legendäres Wagyu Beef liefert 
»Sepp Krätz«.

• �Weitere Fleisch-Spezialitäten beziehen 
wir über »Otto Gourmet«, ein 
Garant für ausschließlich allerbeste 
Qualität. 

• �Beim Schweinefleisch setzen wir 
auf das »Livar Kloster«-
Schwein oder Ibérico Pork in 
»Bellota Qualität«. 

• �Fisch und Krustentiere lieben wir aus 
kontrolliertem Wildfang 
oder zertifizierten  
Zuchtbetrieben.
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Spectacular 
Make Over!
Unser Club hat 2021 ein komplettes, 
sorgfältiges Make Over erfahren – in allen 
Gasträumen inklusive der Waschräume 
und der Küche. 

• �Freuen Sie sich auf neue hochwertige 
Polstermöbel für besten Sitzkomfort. 

• �Seidenbespannte Wände, 
getönte Spiegel und Lack entführen 
Sie in die Welt des opulenten, 
eleganten Luxus.

• �Im hinteren Gastraum thront unser 
größter, neuer Schatz: ein gewaltiger, 
speziell für uns angefertigter, Aufsehen 
erregender Chandelier.  
Er taucht unseren Club in  
mondänes Gold, Bernsteinfarben und 
sattes Rot.

• �Auch lieben wir das extra für uns 
designte und wunderschöne Geschirr 
aus unserer Manufaktur 
in China.

THE Interior
Im »THE HUTONG CLUB« entdecken Sie eine andere, verheißungsvolle 
Welt! Exklusiv, exotisch und einzigartig ist unser Club. Geheimnisvoll sind 
die intimen Sitz-Nischen mit komfortablen Polstermöbeln. Stilvoll: die 
geschnitzten Raumteiler. Opulent und luxuriös: die schweren Vorhänge. 

Das Layout unseres Clubs animiert alle Gäste, gespannt auf genussvolle 
Entdeckungsreise zu gehen. Mit Erinnerungen, Bildern und Sehnsüchten 
auf ferne Länder und die vergangenen, goldenen Epochen in Asien.

Warmes, gedämmtes Licht offenbart pointiert unsere mondäne Kulisse. Die 
besondere Lichtführung sorgt für absolutes Wohlbefinden und die perfekte 
Ausleuchtung am Tisch.

Tauchen Sie ein in die internationale Atmosphäre und freuen Sie sich auf 
kulinarische Erlebnisse voller sinnlicher Emotionen, die lange im Gedächtnis 
bleiben.

Die »Blue Bar« befindet sich zwischen dem vorderen »Silk Room« 
und dem hinteren »Crystal Room« und fungiert bei exklusiver 
Buchung einer der Bereiche perfekt als Puffer-Bereich. Bei exklusiver 
Buchung der gesamten Location ist die Bar der ideale Ort zur Begegnung, 
für den Begrüßungs-Aperitif, zum Chatten, gemeinsam einen kleinen Drink 
zu nehmen. 

Je nach Jahreszeit oder Witterung kann hier außerdem die Garderobe 
erweitert werden, auf Wunsch mit Ticket-Service und Personal.

SILK ROOM
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›››
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THE VENUE
Das optimierte Raum-Schema bietet beste 
Voraussetzungen, einen Teilbereich oder aber auch die 
gesamte Location exklusiv zu buchen. Professionelles 
Equipment für z. B. eine Ansprache oder einen Show-
Act steht bereit und setzt das für ihren Event geplante 
Programm perfekt in Szene.

Kapazitäten 

THE HUTONG CLUB 
Gesamter Gastraum 

• ~210 m² Fläche
• �120 Personen sitzend
• ��200 Personen stehend im Restaurant  

und an der Bar

Crystal Room
Hinterer Gastraum

• ~78 m² Fläche
• �65 Personen sitzend
• �90 Personen stehend

Silk Room
Vorderer Gastraum 

• ~70 m² Fläche
• �45 Personen sitzend

More Facts
• �Modernes Sonos Sound System 
• �Portable Ausleuchtung und Stand-Podest für Reden 

und Ansprachen
• �Exklusive Geschirr-Ausstattung aus unserer 

Manufaktur in China auch für Flying Menu Service
• �Individuelle für uns gefertigte,  

exklusive Tischwäsche
• �Zwei private Parkplätze im Hinterhof verfügbar
• �Zusätzliche Außenfläche  

für 60 Personen stehend
• �Übernahme von Ihren Corporate Design Elementen 

wie Firmenlogo und -farben in der Menükarte möglich

Exklusive Anmietung möglich
Preise auf Anfrage

OCCASIONS 
• Zwanglose Abendessen 
• Geschäftsessen 
• Firmenfeiern 
• Produkt-Präsentationen
• Presse-Events

• Filmdrehs
• Familienfeiern
• Hochzeitsfeste
• Geburtstage
… and many more!



10
7-

22
09

08 Hutong Gastronomie GmbH
Franz-Joseph-Straße 28 
80801 München-Schwabing 
Handelsregister München: 217438 

Geschäftsführender  
Gesellschafter: Christian Ribitzki 
+49 176 7042 6083 
christian@hutong.de  

THE HUTONG CLUB
Franz-Joseph-Straße 28 
80801 München-Schwabing  
Germany

+49 89 38 380 343
hello@thehutongclub.de 
www.thehutongclub.de

Flying Menu Sample 
Zum Aperitif:

Sesame & Prawn Toast
garnelen | sesam | toast | knoblauch | koriandergrün | ingwer

Crispy Tuna Tatare Spring Rolls
thunfischtatar | knusprige teigrollen | ingwer | koriander | namprik-mayo

Sichuan Style Beef Tatar
rindfleischtatar | eingelegter chili | ingwer | zha chai | szechuan-pfeffer

Raw Hiramasa w/ Fragrant, Tangy Aromatics 
sashimi von der gelbschwanz-makrele | hoch-aromatische marinade 

Savory Fried Chinese Taro Cake 
tarowurzel | getrocknete shrimps | chinesische wurst | shiitake | reismehl

Chinese Slaw
kohl | apfel | gerösteter chili | ingwer | walnüsse | sojasauce | 
chinesischer essig | sesamöl | schnittknoblauch

Spinach & Cream Cheese Crystal Dumplings
gedämpfte teigtaschen | frischkäse | blattspinat

Juicy Beef Potstickers 
gedämpfte & gebratene teigtaschen | rindfleisch | ingwer | spitzkohl

Juicy Chicken Wan Tans in Aromatic Chili Broth
wantan mit poltinger maishendl | shitake | aromatische hühnerbrühe

Ma La Chili Fried Tofu
gebratener tofu | gemüse | chili | cashew | gerösteter knoblauch

Hot & Spicy Hakka Chili Fish
knuspriges fischfilet | 3 sorten chili | honig | tomate | 
ingwer | knoblauch | lauchzwiebel

Char Siu Glazed Ibérico Pork Pluma »Bellota«
spezialität vom ibérico schwein | bellota qualität | char siu sauce

Super Tender Deboned Prime U.S. Beef Ribs
zarte würfel von geschmorter us beef rippe | 5 gewürz glace | chiliöl

»THE HUTONG CLUB« Banoffee 
bananen- & caffecreme | dulche de leche | nuss-krokant | baiser

Exotic Fruits
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Sample Menu 1
tischweise ab 10 Personen

Cilantro, Sesame & Lime Flat Bread
ofenfrisches chinesisches fladenbrot | limette | koriandergrün | sesam

Sesame & Prawn Toast
gehackte garnelen | sesam | toast | tobbiko-koriander-mayo

Bang Bang Chicken
hähnchenfleisch | gurken | erdnuss-sesam-sauce

Cinnamon, Garlic & Chili Marinated Beef Salad 
geschmortes rindfleisch, dünn geschnitten | zimt | chili | 
knoblauch | dunkle sojasauce | minze | lauchzwiebel

Spinach & Cream Cheese Crystal Dumplings 
gedämpfte teigtaschen | frischkäse | blattspinat

Fried Eggplant, Celeriac & Burned Scallion Dumpling
teigtaschen | geröstete auberginen | sellerie | lauchzwiebeln

Juicy Beef Potstickers 
gedämpfte & gebratene teigtaschen | rindfleisch | ingwer | spitzkohl

Mongolian Lamb Dumplings
gekochte & gebratene teigtaschen | poltinger lammfleisch | kräutersud | chili

Ma La Chili Fried Tofu
gebratener tofu | gemüse | chili | cashew | gerösteter knoblauch

Twice Cooked Pike Perch
zander filet | doubanjiang | ingwer | peperoni | knoblauchsprossen | kräuter

Taiwanese Popcorn Chicken
knusprige bites vom poltinger maishendl | ingwer | chili | 
szechuan-pfeffer | thai basilikum | curryblätter

Steamed Rice

Tangerine Pavlova
knusprig schmelzige meringue | mandarine als creme, sorbet 
& confit | creme chantilly | geröstete mandeln

65,50 €
je Person, inklusive Mehrwertsteuer



10
7-

22
09

08 Hutong Gastronomie GmbH
Franz-Joseph-Straße 28 
80801 München-Schwabing 
Handelsregister München: 217438 

Geschäftsführender  
Gesellschafter: Christian Ribitzki 
+49 176 7042 6083 
christian@hutong.de  

THE HUTONG CLUB
Franz-Joseph-Straße 28 
80801 München-Schwabing  
Germany

+49 89 38 380 343
hello@thehutongclub.de 
www.thehutongclub.de

Sample Menu 2
tischweise ab 10 Personen

Crispy Aromatic Duck Salad 
saftige, gezupfte poltinger entenkeule | mango | wan tan crisp | kräutersalat

Savory Fried Chinese Taro Cake 
taro-wurzel | getrocknete shrimps | chinesische wurst | shitake | reismehl

Crispy Tuna Tartare Spring Rolls 
roher thunfisch | knusprige teigrollen | ingwer | nam prik mayo 

Chinese Slaw
krautsalat | äpfel | walnüsse | chili | chinesische aromaten

Beetroot, Goat Cheese & Caramelized Walnut 
Crystal Dumplings 
gedämpfte teigtaschen | rote bete | ziegenkäse | kandierte walnüsse 

Shrimp Crystal Dumplings
transluzente teigtaschen | gehackte garnelen | grüner speck	

Carrot, Parsnip, Apple & Ginger Dumplings
gedämpfte teigtaschen | karotte | petersilienwurzel | apfel | butter | ingwer

Juicy Chicken Wan Tans in Aromatic Chili Broth 
wantan mit poltinger maishendl | shitake | aromatische hühnerbrühe

Hoisin & Garlic BBQ Pork Ribs
gegrillte schweinerippchen | hoisin | chili | knoblauch | ingwer

Grilled Singapore Octopus & Squid
galanga | zitronengras | kaffir | curryblätter | bergpfeffer | chili | kräuter

Baby Pak Choi
wokgebratener pak choi | vegane austernsauce | ingwer | knoblauch

Roasted Eggplant in a Gorgeous Sauce
auberginen | dunkle sojasauce | reiswein | knoblauch | schwarze 
bohnen | szechuanpfeffersalz | chili | ingwer | lauchzwiebel

Steamed Rice 

Tender Madeleine & Exotic Fruit
zart-schmelziges buttergebäck | exotische früchte | crème chantilly

77,00€
je Person, inklusive Mehrwertsteuer
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Sample Menu 3
tischweise ab 10 Personen

Cucumber Pickles
chinesische gurken pickles | knoblauch | ingwer | chili | sesamöl

Chinese Slaw
krautsalat | äpfel | walnüsse | chili | chinesische aromaten

Spicy Tuna & Roasted Eggplant Tatare 
roher thunfisch | geröstete auberginen | ingwer | chili | koriander 

Sesame & Prawn Toast
gehackte garnelen | toast | sesam | tobbiko-koriander-mayo

Flaky Curried U.S. Beef Rib Puff
geschmorte u.s. beef rippe | curry | hausgemachter chinesischer blätterteig

Spicy Duck & Mushroom Dumplings in Aromatic Consommé
teigtaschen | entenfleisch | schnittkoblauch | pilze | enten-consomme

Truffled Chinese Mushroom & Leek Buns
gedämpfter hefeteig | pilze | lauch | schwarzer trüffel | butter

Lobster, Saffron & Butter Har Gao
transluzente teigtaschen | hummerfleisch | spitzkohl | safran | butter

Char Siu Glazed Ibérico Pork Pluma »Bellota«
spezialität vom ibérico schwein | bellota qualität | char siu sauce

Cantonese Steamed Cod
kabeljau-rückenfilet | chili | helle sojasauce | sesamöl | kräuter

»Gan Bian Si Ji Dou« Sichuan Dry Fried Green Beans 
grüne bohnen | eingelegter senfkohl | knoblauch | 
szechuanpfeffer | röstzwiebeln

Crispy & Sticky Shredded Oyster Mushroom »Beijing Style«
knusprig gebackene austernpilze in würzig-pikanter sauce

Steamed Rice

»Cloud 9« 
cremig-luftige frischkäse-kokos-mousse | mango-
yuzu kompott | himbeer coulis

89,00€
je Person, inklusive Mehrwertsteuer
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ImpressionS 

Crystal Room
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BLUE BAR

SILK ROOM
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Aperitif & Canapés on our Terrasse
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Geschäftsführer Christian Ribitzki berät Sie persönlich:

call, facetime, imessage, whatsapp, signal email, teams

PLanen sie jetzt ihr Event in »the hutong club«.

YOUR EVENT 
At the club

CRYSTAL ROOM

SILK ROOM


